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Menu Fin de asnie
37 de Diciembre 2023
APERITIVOS

Montadito de anchoa del cantébrico con pan de
coca con tomate
Carpaccio de salmén con tostadas

PRIMER PLATO

Ensalada de %2 bogavante
con salpicén de marisco

SEGUNDO PLATO A ESCOGER

Solomillo a la plancha al Oporto con patatas
pajas y pimientos del padrén
Cola de rape al all cremat con patatas

POSTRE
Surtido de reposteria

BODEGA

Vino blanco Legaris Verdejo,
aguas minerales
Cava Parxet Brut Nature
café o infusiones

BOLSA DE COTILLON, UVAS DE LA SUERTE

85€

por persona
(iva incluido)

/ ?
uerto Dep!hvo \ol 29- 30E
\08320 Fl Mastiou g0\
\%@\19 87 / 688” 350

] | Q@has om

\: ‘
. ; 1 L*\

v

eltim



APERITIVOS PARA PICAR

Croquetas de gambas
Carpaccio de bacalao con olivada

Pimientos del Padrén con jamén de Jabugo APERITIVO MORDISCO

Calamares con tempura

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
MARISCADA
1/2 bogavante,gambas,cigalas,calamarcitos, tallarinas, navajas,mejillones y langostinos

POSTRE PRIMER PLATO

Coca de Llavaneres con pincho de fruta

BODEGA
Marqués de Riscal Verdejo
(1 Botella cada 3 personas)

Agua mineral SEGUNDO PLATO

Café o infusién

POSTRE
APERITIVOS PARA PICAR

Patatas Bravas
Croquetas de jamén de Jabugo
Chips de berenjenas con miel
Langostinos de cambrils rebozados al romesco BODEGA
Jamén de guijuelo con pan de cristal con tomate
Meijillones de roca a la marinera
Tallarinas a la plancha

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Solomillo a la brasa con patatas paja
Arroz del sefiorito con arroz de Pals

Tronco de merluza a la donostiarra

POSTRE
Surtido de reposteria de la casa con pincho de frutas

BODEGA
Vino blanco Legaris
(1 Botella de vino cada 3 personas)

Agua mineral
Café




